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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQU'PE
Voo franea et o o o visétan VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien 2
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)
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Code a saisir : RG77S




Convivio

PRODUIT LAITIER

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

DESSERT

Produit de saison

(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

I I Viande frangaise

7,
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Ecole Immaculée Conception

Semaine du 03/03 au 09/03

Salade marco polo

Paté de campagne nature

Salade de pommes de
terre rémoulade

Saucisson ail

Potage de légumes et
pommes de terre

Céleri rémoulade

Toast au chévre

Saucisse Knack de porc
HVE nature

Navarin de volaille

Boeuf bourguignon

Omelette nature

Risotto crémeux aux petits
pois

Brandade de poisson MSC

Flageolets Carottes HVE persillées Plat complet Plat complet
Brunoise de légumes
nature
Fromage blanc sucré Yaourt sucré Coulommiers Saint paulin

Cocktail de fruits

Beignet framboise

Fruit frais

Novly chocolat

Produit élaboré dans notre cuisine

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique

m Plat sans viande ou végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RG77S




I Ecole Immaculée Conception
COﬂVl\/IO @\QE N U Semaine du 10/03 au 16/03
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Taboulé ’7,)/ Cervelas nature Accras de morue Coquillettes a la parisienne
HORS D'CEUVRE
Terrine de It\egumes sauce m Coleslaw Carottes rapées vinaigrette Choux r_ou_ges et raisins
creme vinaigrette
. Filet de poulet NOUVELLE . Dos de colin MSC velouté
Lasagnes bolognaises VBF I I AGRICULTURE 3 la créme Paupiette de veau nature petits légumes

Lasagnes ricotta chevre

PLAT CHAUD ET épinards
GARNITURE i 5
PLAT COMPLET Petits pois Riz nature Epinards bra‘nche HVEsla
creme
Semoule Fondue de choux verts Pommes persillées
Camembert Petit moulé Carré ligueil Petit suisse Sucré
PRODUIT LAITIER
Riz au lait Fruit frais Chou a la vanille Fruit frais
DESSERT
Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQUIPE
Viande o g VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien z
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)
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Code a saisir : RG77S




3 Ecole Immaculée Conception
@ ;\QE N l ' Semaine du 17/03 au 23/03
=/ S v I o f vewowe

Convivio

Brocolis créme de curry Saucisson ail . (Farottes HV.E rapses Velouté de tomates
vinaigrette au sirop d'érable
HORS D'CEUVRE
Salade de haricots blancs . Terrine de poisson sauce
I Taboulé
au basilic aneth
Tajine de volaille . A ) . .
NOUVELLE AGRICULTURE 2 Gratin de pates ratatouille Haché au boeuf VBF et jus Gratin de poisson
) et fromage dieppoise
l'orange
Taji |é i
Tajine de Boulettes de soja m ajine de ceh%mzs auxpolts m Dhal de lentilles m
PLAT CHAUD ET
GARNITURE
Semoule HVE PLAT COMPLET Poutine Riz créole
Brocolis HVE
Petit suisse Sucré Kiri creme Brie pointe Camembert
PRODUIT LAITIER
Fruit frais Mousse chocolat au lait Pancake sauce chocolat Compote de pommes
banane
DESSERT

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique

Viande frangaise Plat sans viande ou végétarien
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

3@; Produit élaboré dans notre cuisine

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

Code a saisir : RG77S




I Ecole Immaculée Conception
COﬂVl\/IO @\QE N U Semaine du 24/03 au 30/03
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Salade marco polo ffﬁ paté de f:ampagne Emincé bicolore Riz au thon mayonnaise
cornichons
HORS D'CEUVRE
Mortadelle cornichons Boulgour au thon Salami cornichons Chicken salade

Couscous BIO végétarien L7 & . ) 7 Beignets au calamar sauce
Omelette nature m aux pois chiches AB ‘ Hachis parmentier / tartare
Colombo de lentilles et riz m
PLAT CHAUD ET
GARNITURE
Haricots beurre provencale Semoule HVE PLAT COMPLET Carottes aux épices

Pommes vapeur quartier

[
Carré de l'est Camembert Saint paulin Blchette de chévre BIO
PRODUIT LAITIER
¥ 7
Génoise nature Fruit frais second choix BIO AB Cake au citron ﬁ'ﬂ Compote de pommes HVE
DESSERT
Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture

AB biologique LE CHEF ET SON EQUIPE

(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

UN BON APPETIT !

VOUS SOUHAITENT
I I Viande frangaise m Plat sans viande ou végétarien

Produit élaboré dans notre cuisine

,ﬁ" Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

7,

AJENU

Ecole Immaculée Conception

Semaine du 31/03 au 06/04

Taboulé

CEuf dur mayonnaise

7,

Betteraves HVE vinaigrette

Cervelas sauce ravigote

Cake au surimi

Choux fleurs sauce cocktail

Carottes rapées a l'orange

Paté de campagne
cornichons

Pilon de poulet NOUVELLE
ARGICULTURE au jus

Palet végétarien maraicher

Julienne de légumes

Jambon grill HVE sauce
barbecue

Risotto crémeux aux petits
pois

Petits pois carottes

Palette de porc au jus

Gratin de pommes de terre
soissonnaise

Pommes noisettes

Poisson meuniére MSC
nature

Poélée de légumes aux
féves

Purée de pommes de terre Riz créole PLAT COMPLET
Fourme d'Ambert Carré d'as ail et fines Fraidou Petit suisse aux fruits
herbes
Creme dessert caramel Fruit frais Crumble aux fruits "/,’?ﬂ

Gaufre au sucre

Produit élaboré dans notre cuisine

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
m Plat sans viande ou végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RG77S




