Ecole Immaculée Conception

cm@@ &JENU
TR BT

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQU'PE
Voo franea et o o o visétan VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien 2
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

7,

Code a saisir : RG77S




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD ET
GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

LUNDI

Ecole Immaculée Conception

Semaine du 04/11 au 10/11

Betteraves vinaigrette

Coleslaw au curry

Saucisson ail et beurre

Carottes rapées vinaigrette

Friand au fromage

Velouté de potiron

Cordon bleu de volaille
Croustillant fromager m

Petits pois

Macaronis

Lasagne au saumon

PLAT COMPLET

Poulet roti au jus

Carbonara de légumes et
champignons

Semoule

PLAT COMPLET

Pavé de poisson blanc MSC
sauce crustacé

Batonniere de carottes a
['huile d'olive

Farfalles

Emmental BIO AB

Pont I'évéque

Yaourt sucré

Fromage blanc nature BIO AB

Fruit frais BIO AB

Creme dessert chocolat

Compote pomme vanille

Brownie et créme anglaise

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

7,

Produit élaboré dans notre cuisine

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
m Plat sans viande ou végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

I Ecole Immaculée Conception
eJdENU

Semaine du 11/11 au 17/11

Carottes rapées BIO L . . - L2
vinaigrette AB Velouté de légumes variés BIO AB Coleslaw
HORS D'CEUVRE
Rosette cornichons Crépe au fromage m
Lasagnes ricotta épinards m Jambon HVE sauce oignons Dos de;:;;nu’;?:: sauce
Jambon de dinde sauce du
PLAT CHAUD ET Jotr
GARNITURE
PLAT COMPLET Lentilles cuisinées Ratatouille
Riz créole
A
Yaourt sucré BIO AB Brie pointe Gouda
PRODUIT LAITIER
A
Compote de pommes HVE Fruit frais BIO AB Paris Brest
DESSERT

Produit de saison

L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique

LE CHEF ET SON EQUIPE

Viande francai ot same viande ou véedtar VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien 2

I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

3@; Produit élaboré dans notre cuisine

Code a saisir : RG77S

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)



I Ecole Immaculée Conception
COﬂVl\/IO @\QE N U Semaine du 18/11 au 24/11

=/ T IR I

Choux rlou.ges et raisins Betteraves vinaigrette Batonnets de Mozzarella pané Velouté de potiron
vinaigrette
HORS D'CEUVRE
CEuf dur mayonnaise Coleslaw au curry
Couscous. veggtarlen aux Escalope de: voljaulle Cheeseburger VBF Dos de co.Iln MSC thym
pois chiches moutarde a l'ancienne citron
Blé aux feves, petits pois et
carottes, creme de m Fish burger
PLAT CHAUD ET cantadou
GARNITURE
Semoule Petits pois Pommes sautées Farfalles
Blé pilaf Brocolis béchamel
Emmental Pont I'éveque Petit suisse Sucré Bleu de Bresse
PRODUIT LAITIER
Mousse chocolat au lait Poire au sirop Carotte cake orange cannelle "/,’?ﬂ Fruit frais
DESSERT
Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique LE CHEF ET SON EQUIPE
Viande o g VOUS SOUHAITENT
iande frangaise at sans viande ou végétarien z
I I (Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises) m UN BON APPETIT !

Produit élaboré dans notre cuisine Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

7,

Code a saisir : RG77S




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPORSARLE

HORS D'GEUVRE

AJENU

Ecole Immaculée Conception

Semaine du 25/11 au 01/12

Carottes rapées vinaigrette

Rosette cornichons

Velouté de poireaux

Pizza au fromage

Paté de campagne
cornichons

Chou blanc vinaigrette

Palet végétarien a
I'italienne

Sauté de porc au jus

Sauté de volaille au jus /
Colombo de haricots

Hachis parmentier VBF

Hachis parmentier de lentilles m

Beignets au calamar nature

PLAT CHAUD ET rouges et légumes corail
GARNITURE i stonnie .

Haricots verts Gratin de choux _ PLAT COMPLET Batonniere d.e légumes

Romanesco et brocolis carottes jaunes
Gratin dauphinois PLAT COMPLET Tortis
Coulommiers Mimolette Carré ligueil Saint nectaire
PRODUIT LAITIER
Semoule au lait Fruit frais Compote de pommes banane Gateau au chocolat ’fﬂ

DESSERT

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

Viande frangaise
(Toutes nos viandes bovines et porcines sont frangaises)

Produit élaboré dans notre cuisine

Produit de saison L™ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

m Plat sans viande ou végétarien
www.clicetmiam.fr

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événement, gréve...)

,ﬁ" Code a saisir : RG77S




